Aus dem Suppentopf

Heidjerhochzeitssuppe mit
Fleischkl6l3chen, Eierstich und Spargel
Tasse/Terrine 2,90€/3,90€

Kurbiscremesuppe

mit Kilbiskernsahne
Tasse/Terrine 2,90€/3,90€

Salate Wahlweise
mit Essig/Ol, Krauter-Joghurt oder Balsamico-Dressing

Bunt gemischter Salatteller als Beilage 3,50 €

Salatplatte
»opeck* mit knusprig
gebratenem Speckstreifen, gertstete Pinienkernen, Croutons, gehobeltem
Parmesankase und Dressing nach Wahl. 8,50 €
Salatplatte
,,Champignon* mit
gebratene Champignons, Schinkenstreifen und
Dressing nach Wahl. 7,50 €
Salatplatte
,Hawaii* mit gebratenen

Putenstreifen, Ananas, und Dressing nach Wahl. 7,50 €

Salatplatte
,,Nizza“ mit Thunfisch,
Oliven, Roten Zwiebeln und Dressing nach Wahl.
8,90 €

Zu unseren Salatplatten reichen wir gerdstetes Knoblauchbrot!



Brotzeit

Heidjer Landbrot belegt mit :

Silze und Remouladensauce 7,50 €

Emmentaler Schnitte 6,50 €
Gekochtem Hinterschinken 6,80 €
Mettwurst 6,80 €
Katenrauchschinken 8,50 €

Schéafer’s Nachtmahl
Schwarzbrot mit gewdrfeltem Katenrauchschinken,
Gewdrzgurke und Spiegelei
8,50 €

Currywurst
mit feuriger Sauce und Pommes frites
580€

Spezialitaten des Hauses

Krauterhackbraten
mit Champignonrahmsauce, Rotkohl und Heidesalzkartoffeln 8,50
€
Eisbein auf
Sauerkraut mit Heidesalzkartoffeln 8,90 €

Y kross gebratene Ente mit hausgemachtem Rotkohl

Kartoffelknddeln , Orangensauce und Preiselbeerapfel
16,50 €



Flr Vegetarier

% Blumenkohl
mit Bechamelsauce, Ké&se garniert und Heidesalzkartoffeln
8,50 €

Kéasespatzle
mit Salatgarnitur
7,50 €

Grinkernbratlinge
mit Sourcreme und Kartoffelspalten
6,50 €

Kinderteller

Drei Reibekuchen
mit Apfelmus
3,90 €

Paniertes Schweineruckenschnitzel
mit Rahmgemiise und Pommes
6,50 €

Spaghetti
mit Tomatensauce
480 €

Sufle Naschereien

Creme Brulée
mit kandierten Friichten
3,50 €

Gemischtes Eis mit Schlagsahne
Erdbeer, Vanille, Walnuss, Stracciatella, Schokolade
1 Kugel /1 Portion Sahne 0,90 €



Veranstaltungen !

Menu 1

Heidjer Hochzeitsuppe
mit FleischkloRen,
Eierstich und Spargel

**kx

Schweine- und Rinderbraten
mit bunter Gemuseplatte,
gebratenen Champignons,
Rotweinsauce, Kartoffelkroketten und
Heide Salzkartoffeln

**kx

Panna Cotta auf
Himbeersaucen Spiegel

Zur Nacht !

Reichhaltiges Bufett mit
Kéaseplatte, gebratenen Hahnchenkeulen,
gefullten Eiern, verschiedene Salat Variationen z.b.
Mohren- , Eisberg- , Gurken- , WeilRkohl- , Paprikasalat,
3 verschiedene arten von Dressing ,
gemischte Bunte Aufschnittplatte ,
Hausgemachte Gulaschsuppe,
Butter und verschiedene Sorten von Brot



Menu 2

Rindercarpaccio , Rucola,
geviertelte Cocktail Tomaten,
Parmesan, Olivendl, Limonensaft und Crostini

**k*

Fischkraftbrihe mit streifen vom
Raucher Lachs

**k*

Reh-, Hirsch- oder Wildschweinbraten
mit Rotkohl , Waldpilzen , Preiselbeeren
bunter Gemtuseplatte , Wildsauce , Sauce Hollendaise ,
Kartoffelkroketten und Heidesalzkartoffeln

**kx

Heidehonigparfait mit
Karamellisierten Orangenfiles
an Weinschaumsauce

Zur Nacht!

Reichhaltiges Bufett mit Kaseplatte,

Butter und Verschiedene Brotsorten
Fischplatte ,Schweinelachs Rose mit
Zuckerribenschmand
Scampisalat Ananasschiffchen und Tomatenscheiben,
Putenmedallions mit Currycreme da zu Frchte ,
Tomatenfrischkase im
Krauterpfannkuchenrdllchen,

Gaumen Verzaubernde Mitternachtssuppe



Menu 3

Gebeizter Lachs,
Spargelmosse an Salatbikette
und Baguette

**kx

Wildkrauftbrihe nach Jagerart,
WildkloRen und Austernpilzen

**kx

Schweinefilet, Putenmedallions mit
gebratenen Champignons,
Sauce Hollendaise ,
gemischten Salatteller und
Herzoginkartoffeln und Heidesalzkartoffeln

**kx

Mousse von
heller und dunkler Schokolade
auf einen baylissaucenspiegel

Zur Nacht!

Reichhaltiges Bufett mit einer Késeplatte,
Rosa gebratene Entenbrust
auf Orangencumberlandsauce ,Butter und Verschiedene
Brotsorten
Mozarella - Parmaschinkenrollen mit Rucola
Raucherfischplatte ,Schweinemetallions mit
Walnussthymiantapenade,
Barlauchfrischkase in Krauterpfannkuchenrolle,
Glasnudelsalat mit M — Err Pilzen pikant scharf und
Garnelen,Minestrone auf Pesto



Men( der Woche

Kurbiscremesuppe
mit Kirbiskernsahne
* Kk %

Gebratener Kasslernacken
auf Klrbis- Lauch — Gemuse
mit Macaire- Kartoffeln
* Kk %
Vanilleschmand mit
Rotweinpflaumen

18,50 €

Tellergericht der Woche

Konigsberger Klopse mit Kapernsauce, Salzkartoffeln und
Rote Beete Salat
6,50 €

Schweinegyros mit Pommes frites, Zaziki und Krautsalat
8,50 €



Buffet 1 ,, Mediteran*

Suppe: Minestrone

\orspeise: Seranoschinken mit Bunten Melonenkugeln
Bruschetta von Tomate mit Basilikum

Hauptgang:  Saltimbocca vom Hahnchen
(Hahnchenfilet gebraten mit Salbei und Schinken, dazu
Tomatenbasilikumnudeln)

Kalte Speisen: Mediteraner Nudelsalat mit Pesto, Tomaten, Parmesan
und luftgetrockneter Salami.

Geschmortes Gemuse ( Anti Pasta ) Paprika, Zwiebeln,
Zuccini und Champignons in Balsamico Marinade.

Parmaschinken Mozzarellar6lichen mit Rucola.
Krauterpfannkuchenrélichen mit Tomatenfrischkase.
Brot-/Brotchensortiment

Gesalzene Butter und ungesalzene Butter

Dessert: Obstpyramide ( verschiedene Frische Obstsorten )

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Pro Person 19,50 €



Suppen:

\orspeisen:

Hauptgange:

Kalte Speisen:

Dessert:

Buffet 2 ,, Classic*

Gefligelcremesuppe mit Madeira-Sahne
oder
Klare Tomatensuppe mit Lauchstreifen

Gebeitzter Lachs mit Honig-Senf Dillmousse

Tomate-Mozzarella auf Ruccula und Balsilikumpesto

Glasierter Schweineriicken mit Kohlrabi-Mohrengemuise
und Kartoffelgratin

oder

Putensteaks mit Curryfruchtsauce, gebackener Banane
und Pfirsich mit Reis

Schweinelachs rosa mit Zuckerriiben-Sirupcreme
Forellenfilet mit Preiselbeersahne

Matjeshappen mit Rotweinmarinade

Kréauterpfannkuchenréllchen mit
Barlauchfrischké&seflllung

Rettichsalat mit Zitronenschmand
Roastbeef Rollchen mit Spargel
Brot-/Brotchensortiment

Gesalzene Butter und ungesalzener Butter

Kéasevaritionen mit Friichten und Geback

Bayrischcreme ,,Schoko und Erbeere*

Obstpyramide

Pro Person 18,50 €



Buffet 3 ,, Exklusive*

Suppe: Wildkraftbriihe nach Jagerart mit Wildkl6Rchen und
Austernpilze
oder

Fischkraftbriihe mit Stiickchen von der Raucherforelle
dazu gedinstetes Gemise mit Dill

\orspeise: Rindercarpaccio mit Rucola, Tomate, Parmesan, Olivendl und Limone

Ziegenkasetaler auf Feldsalat mit Himbeervinaigrett

Hauptgang: Kalbsbraten mit Champignonfarce, Rahmsauce,
Zuckerschoten, Spargelgemuse und Kartoffel-Lauch-
Gratin
oder

Gebratener oder gedinsteter Lachs auf Gemusestreifen mit Limonensauce
und Dillkartoffeln

Kalte Speisen: Entenbrust rosa auf Orangen-Cumberland-sauce

Scampisalat mit Palmenherzen und Tomaten
Schweinemedaillions mit Wallnuss thymiantapenade

Krauterpfannkuchenréllchen mit
Raucherlachsfrischkasefillung

Geréucherte Fischplatte mit Edelfischen
Glasnudelsalat mit Mu-Err Pilzen pikant-scharf
Franzosische Kéaseauswahl
Brot-/Brétchensortiment

Gesalzene Butter und ungesalzene

Dessert: Creme Brilee
Obstpyramide ( verschiedene Frische Obstsorten )

Mousse von Heller und Dunkler Schokolade auf
Erbeerspiegel

pro Person 26,50 €



